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ТАРИФЫ  НОВОГОДНИЕ УЖИНЫ В ОТЕЛЯХ, 

РЕСТОРАНАХ И КАБАРЕ ПАРИЖА
    31.12.2013

Условия бронирования и аннуляции следующие:

· полная предоплата при бронировании

· аннуляция без штрафов до 31/11/2013

· аннуляция с 01/12/2013 по 15/12/2013 – штраф 50%

· аннуляция после 15/12/2013 – штраф 100%

Тарифы НЕТТО на человека

	La Bonne Franguette
	170 евро на человека

	Paradis Latin
	360 евро на человека

	Moulin Rouge
	700 евро на человека

	Bateaux Parisiens
	от 380 евро на человека

	Chez Clement
	от 135 евро на человека

	Hyatt (отель du Louvre)
	190 евро на человека

	Brasil Tropical
	oт 260 евро на человека

	Lido
	700 евро на человека

	Le Lumiere (отель SCRIBE)
	410 евро на человека

	Cezar Palace
	225 евро на человека

	Le Panorama
	105 евро на человека

	Chez Francoise
	210 евро на человека

	Le Terminus Café 

(отель Concorde Opera)

	225 евро на человека

	Bateaux Mouches
	от 370 евро на человека

	LA BONNE FRANQUETTE
Ужин, танцы и любовь - все это на Монмартре

	Адрес: угол 2, rue des Saule и 18, rue Saint Rustique 75018

Метро Abbesses, Blanche, Lamarck-Caulaincourt
	Праздничный вечер на Монмартре с музыкой, новогодним шоу и танцами

Начало ужина в 21:00

	Меню:
	· Утиная печень Фуа Гра с заливным из Сотерна

· Морские гребешки с анисом

· Граните с кальвадосом (кальвадос с колотым льдом)

· Филе говядины с грибами

· Кир Imperial de la Butte (белое вино с мандариновым ликером), мини-канапе

· Мороженное нуга с малиновым сиропом

· Кофе

	Напитки:
	· ½ бутылки красного вина Бордо

· ½ бутылки Шампанского

	Стоимость:
	170 евро на чел.


	 

	PARADIS LATIN Новогодний ужин в кабаре

	Встречайте Новый Год в Paradis Latin !

Вечер начинается в лучших традициях французской кухни, проходящего в неповторимой атмосфере праздника.
	Начало новогоднего ужина в 21.00

Начало Новогоднего праздничного шоу  В ПОЛНОЧЬ

Танцы до утра

К 4.00 утра... чай, кофе, круасаны

	Меню:
	· Шампанское

· Заливное из утиной печени Фуа Гра, сдобная булочка «бриош»

· Слоеная закуска из мяса краба в соусе на основе оливковового масла с кедровыми орешками и свежими специями

· Жаркое из телятины с овощами, картофельная запеканка с сыром

· Фирменный десерт Paradis Latin

· Кофе, сладости

	Напитки:
	· Вино Bordeaux во время ужина ( без ограничений )

· Марочное шампанское ( без ограничений )

	Стоимость:
	360 евро на чел


	MOULIN ROUGE Новогодний ужин в кабаре

	Адрес: 82 Boulevard de Clichy Paris 75018

Метро Blanche
	Начало в 21:00

Ужин от шеф-повара ресторана DALLOYAU,

Оркестр кабаре Мулен Руж, шоу «Феерия»,

танцевальная вечеринка с DJ, а также новогодний подарок

	Меню:
	· Мини-выпечка из слоеного теста в ассортименте

· Икра Петровская царская, Оладьи со сметаной Isigny

· Морские гребешки в горшочке, Биск из лангустинов, Нежнейшее картофельное пюре

· Сорбет грушево-мандариновый с нотками индийского бергамота, Водка ледяная

· Филе говядины, жареная утиная печень Фуа Гра, ломтики картофеля и овощей, обжаренные до золотистой корочки

· Десерт из малины с ванильно-апельсиновым кремом, нежнейший миндальный бисквит с малиновым соусом и шампанским

· Пирожное Макарон и шоколад Dalloyau

	Напитки:
	· Розовое шампанское Perrier-Jouet или Красное сухое вино Château Pichon Longueville Comptesse de Lalande 2004, Бордо

· Безалкогольные напитки: минеральная вода, кофе

	Стоимость:
	700 евро на чел


	LIDO Новогодний ужин в кабаре

	Адрес: 116Bis Avenue des Champs Élysées  75008 Paris

Метро George V
	Начало ужина в 19.30 в сопровождении биг-бэнда Dove Amiel

Шоу-программа «Счастье» в 22.40

Встреча Нового года в компании солистки ревю и всего коллектива Bluebell Girls 24.00

В вашем распоряжении танцпол с биг-бэндом Dove Amiel до рассвета

	Меню:
	· Коктейль из шампанского со слойками

· Икра Каспия на льду с блинами

· Фуа-гра обжаренная на сковороде с кремом из каштанов и стружкой ореха из Пьямонте

· Омар с черним трюфелем и тертое яблоко Гранни Смит

· Телячья вырезка, запеченная с ломтиками картофеля и соусом из сморчков

· Пальчики фондант с шоколадом джандуйа, мороженая кнель из миндального печенья Aix Provance

· Cладости Lido de ParisБутылка Шампанского или вина

	Напитки:
	· Шампанское: Ruinard Blanc de Blancs

· Белые Вина: бугргундские – Chablis 1ere cru - 2010

· Chassagne Montrachet - 2008

· Красные Вина : бургундское – Gevrey Chambertin 1ere cru – 2008/2011

· Бордо – Haut-Médoc – 2009/2010

	Стоимость:
	700 евро на чел


	 

	CESAR PALACE Новогодний ужин в кабаре

	Адрес : 23 avenue du Maine 75015

Метро Montparnasse-Bienvenüe
	Начало вечера в 20.00

Ужин с праздничным Шоу, танцы до рассвета

	Меню:
	· Кир, канапе

· Утиная печень Фуа Гра c вареньем из инжира

· Морские гребешки на шпажках, фондю из лука порея

· Утиная грудка с брусникой, картофельное пюре

· Или Окунь с овощным рагу

· Сыр в ассортименте (3 вида сыра)

· Фирменный шоколадный десерт César Palace Paris

	Напитки:
	· Шампанское ( бутылка на человека )

· Минеральная вода Evian или Badoit (1/2 бутылки на человека)

· Кофе

	Стоимость:
	225 евро на чел


	BRASIL TROPICAL Новогодний ужин в кабаре и танцевальный вечер

	Адрес: 33,  Аvenue du Maine PARIS 75015
	Начало ужина в 20.30

Шоу-программа Felicidade в 22.00

Танцевальный вечер с 24.00 до 02.00

Воможность продолжить вечер на дискотеке

(вход бесплатный, напитки оплачиваются на месте)

* Дополнительно на месте оплачиваются услуги гардероба – 3 €

	Меню Prestige:
	· Канапе с семгой

· Утиная печень Фуа Гра и чатни из инжира

· Мясо на гриле в ассортименте (колбаски утиные с грибами, маринованые куриные окорочка, стейк из свинины с пармезаном, ромштекс, мясо ягненка, говяжья вырезка)

· Гарнир: салат, рис, фейжоада ( традиционное бразильское блюдо из фасоли и мяса )

· Ананас на шпажках, фруктовый салат из киви

· Кофе, сладости

· Шампанское без ограничений

	Меню:
	· Коктейль с лаймом «Кайпиринья»

· Канапе с семгой

· Утиная печень Фуа Гра и чатни из инжира

· Мясо на гриле в ассортименте (колбаски утиные с грибами, маринованые куриные окорочка, стейк из свинины с пармезаном, ромштекс, мясо ягненка, говяжья вырезка)

· Гарнир: салат, рис, фейжоада ( традиционное бразильское блюдо из фасоли и мяса )

· Ананас на шпажках, киви

· Кофе, сладости

· Вино Bordeaux ( ½ бутылки на человека )

· Шампанское ( ½ бутылки на человека )

	Детское меню:
( дети до 12 лет ):
	· Ужин + безалкогольные напитки без ограничени

	Стоимость:
	420 евро на чел меню Prestige
260 евро на чел
115 евро детское меню


	BATEAUX PARISIENS ужин-круиз Соблюдение дресс-кода обязательно

	Адрес: Port La Bourdonnais Paris 75007

Причал у подножья Эйфелевой Башни

Метро : Trocadero
	Встреча Нового Года на корабле в праздничной обстановке в сопровождении оркестра

Начало посадки на корабль в 19.30

Отправление от причала в 21.00

Возвращение к причалу к 00.30

Продолжение праздника до утра

	Меню:
	· Бокал розового шампанского

· Равиоли с утиной печенью Фуа Гра ( подается в бульоне )

· Холодная закуска из брокколи с морскими гребешками

· Омар, овощное суфле под соусом Шардоне

· Говяжья вырезка, белые грибы, нежный толченый картофель, соус Перигё

· Сыр Saint Nectaire

· Омлет по-норвежски от Дома Lenôtre с мандариновым ликером Grand Marnier

· Пирожное « макарон » и фирменный шоколад Bateaux Parisiens

	Напитки:
	· Белое сухое вино Village ( бутылка на двоих )

· Красное сухое вино Tour Bel Air Montagne Saint-Émilion ( бутылка на двоих )

· Шампанское Pommery ( бутылка на двоих )

· Вода, кофе

	Стоимость:
	Service Elégance -380 евро на чел;
Service Privilège - 480 евро на чел;
Service Premier -580 евро чел



	CHEZ CLEMENT Новогодний ужин в сети ресторанов

	Начало ужина в 20.00

Музыкальная программа и анимация до 2 часов утра

	Меню:
	· Коктейль с шампанским

· Капучино из омара

· Омар, авокадо и цитрусовые

· Филе ягненка с шампиньонами и вешенками под соусом из фуа гра

· Шоколадный десерт с маракуйей

	Напитки:
	· Минеральная вода

· Кофе, шоколад с изюмом, инжиром и орехами

· Шампанское или красное вино без ограничения

· Детское шампанское Champomy

	Детское меню: (до 10 лет, предлагается в некоторых ресторанах)
	· Креветки под майонезом

· Куриное филе под соусом

· Шоколадная ракушка

· Кока – Кола  без ограничений

	Стоимость Новогоднего ужина зависит от ресторана

	Название ресторана
	Адрес ресторана
	взрослый
	детский

до 10 лет

	Chez Clément Elysées
	123, av des Champs Elysées

Paris 8°(Metro Charles des Gaules Etoile)
	178
	-

	Chez Clément Opéra
	17, bd des Capucines

Paris 2° (Metro Opéra)
	170
	-

	Chez Clément Saint-Michel
	9, place St André des Arts

Paris 6° (Metro St Michel)
	170
	-

	Chez Clément Bastille
	21, bd Beaumarchais

Paris 4° (Metro Bastille)
	135
	32

	Chez Clément Wagram
	47, av de Wagram Paris 7°

(Metro Ternes)
	135
	32

	Chez Clément Montparnasse
	106, bd Montparnasse Paris 14°

(Metro Vavin)
	135
	32

	Chez Clément Porte Maillot
	99, bd Gouvion St Cyr Paris 17°

(Metro Porte Maillot)
	135
	32


 

	HYATT HOTEL DU LOUVRE ужин в ресторане отеля

	Адрес : Place André Malraux, 75001 Paris

Метро Palais Royal Musée du Louvre
	Начало ужина в 20.30

Ужин проходит с музыкальным сопровождением

Продолжение вечера в баре или салоне Rohan с живой музыкой и танцевальной дорожкой до 2-3 часов утра

	Меню:
	· Бокал шампанского

· Тартар из тунца, устрицы, нежнейший лимонный мусс с хрустящими кунжутными семечками

· Утиная фуа-гра, артишоки и черный трюфель

· Жареные морские гребешки, ризотто из тыквы баттернат с красным базиликом и ситронеллой

· Сорбет Мохито с янтарным ромом

· Филе косули, помело в вине с пряностями, тушеные овощи с кервелем

· Сыр Бри (Brie de Meaux) c сухофруктами ( изюм, инжир, орехи )

· Сладости в ассортименте от шеф-повара

· Кофе, сладости

	Напитки:
	Напитки в баре в стоимость меню не входят и оплачиваются на месте дополнительно

	Стоимость:
	190 евро на чел


	LE LUMIERE ужин в ресторане отеля Scribe

	Адрес : 1 Rue Scribe  75009 Paris

Метро Opéra
	В самом сердце Парижа, ресторан Le Lumière осветит своими огнями последнюю ночь в году. Шеф-повар Себастьян Кризон (Sébastien Crison) разработал меню в стиле праздничного фейерверка вкусов и цветов.Начало ужина в 20.00

Музыкальная программа

	Меню:
	· Желтый Морские гребешки, маринованные с солью и лимонной цедрой, мусс из шпика, апельсина и шафрана

· Синий Тартар из голубых креветок с раскаленным растительным маслом, пюре из репы и осетровая икра

· Красный Слегка поджаренная фау-гра с ванилью и свеклой Пенка и крошка жареных лесных орехов

· Зеленый Бретонский омар в капустных листьях, грудинка бигорской черной свиньи, песто из маринованного кориандра

· Фиолетовый Запеканка из оленины с черными трюфелями, Картофельное пюре с Бофором, пикантный соус

· Коричневый Козий сыр в карамельной корочке из каштанов, гренки с трюфелями

· Розовый Сабайон с цветами вишни и малиновым ликером, сорбет с гибискусом

· Золотой Бутылка шампанского на двоих

	Стоимость:
	410 евро на чел

	LE PANORAMA ужин в ресторане 

	Адрес: 20, rue Gérando 75009

Метро Anvers
	Праздничный новогодний вечер с ужином, веселой анимацией и дискотекой

Начало ужина в 21:00

	Меню:
	Кир, мини-канапе  

Копченый лосось с хрустящими гренками, фуа-гра со сдобной выпечкой и луковым конфитюром

Жареная оленина с фирменным соусом Grand Veneur, овощной гарнир с зеленой фасолью и пюре из сельдерея

Сыры в ассортименте

Торт-мороженое с клубничным сиропом

или

Шоколадно-апельсиновый десерт и карамельный крем

½ бутылки вина

½ бутылки минеральной воды

1 фужер шампанского

	Стоимость:
	105 евро на чел

	CHEZ FRANCOISE ужин в ресторане

	Адрес: rue Robert Esnault Pelterie – Aérogare des Invalides 75007 Paris

Метро Invalides
	Новогодний ужин с джазовым музыкальным сопровождением (фортепиано), символическое представление, праздничная дискотека до утра.

Начало ужина в 21:00

	Меню:
	Фужер шампанского Henri Abelé « Les Soirées Parisiennes » 2004

Заливное из морских гребешков с черной икрой

Слоеная выпечка с омаром и грибами

Филе тюрбо с топленым маслом, суп-пюре из цветной капусты

Граните с розовым шампанским (шампанское с колотым льдом) 

Кусочки оленины, мусс из свеклы с черной смородиной, фирменный соус Grand Veneur с ароматом трюфелей

Сырное ассорти, зеленый салат

Традиционное пирожное Savarin с шоколадными взбитыми сливками и фруктовым пралине

Кофе с мини-десертами (шоколадный трюфель, миндальное печенье «макарон», заварное пирожное, сорбет)

½ бутылки вина (Белое Бургундское - Chablis 2010 Brocard, Красное Бордо – Château la Salle Poujeaux 2007)

½ бутылки минеральной воды

	Стоимость:
	210 евро на чел

	LE TERMINUS CAFE ужин в ресторане отеля Concorde Opéra

	Адрес: 108, rue Saint Lazare 75008 Paris 

Метро  Saint Lazare
	Тематический праздничный ужин «Психея», посвященный Франсуа Вателю, управляющему короля Людовика XIV (трагедия-балет Мольера и Люлли «Психея» была представлена 24 апреля 1671 года в Шантийи на последнем банкете, организованном Вателем)

Начало ужина в 19.00

Музыкальную атмосферу вечера создает дуэт арфистов

	Меню:
	Фужер шампанского Taittinger Brut

Утиная печень Фуа-Гра

Салат из морских гребешков с зелеными яблоками и черной икрой

Филе тюрбо со сливочным соусом из водорослей и запеченными устрицами

Запеченное куриное филе с каштанами и овощным гарниром

Сорбет со вкусом какао

Десерт «Снежок» в мандариновой глазури с кардамоном

Кофе с мини-пирожными 


	Напитки:
	тариф включает фужер шампанского на человека, другие напитки оплачиваются дополнительно

	Стоимость:
	220  евро на чел


	BATEAUX MOUCHES ужин-круиз Соблюдение дресс-кода обязательно

	Адрес: Port de la Conférence Paris 75008

Причал у моста Pont de l’Alma

Метро : Alma Marceau
	1 вариант

Встреча Нового Года на корабле в праздничной обстановке в сопровождении скрипки и фортепиано

Начало посадки на корабль в 20.30

Отправление от причала в 21.00

Возвращение к причалу к 23.30

Продолжение праздника до 00.30

	
	2 вариант
Встреча Нового Года на корабле в праздничной обстановке с музыкальным сопровождением: скрипка, фортепиано, гитара, вокал

Начало посадки на корабль в 21.00

Отправление от причала в 21.30

Возвращение к причалу к 00.30

Продолжение праздника до 03.00

	Меню:
	Теплая утиная печень Фуа-Гра с лисичками и винным соусом

Равиоли с омаром в овощном бульоне, соус из морепродуктов с трюфелями

Жареное филе баранины, запеченый картофель с белыми грибами

Ассортимент сыров

Шоколадное пирожное с начинкой из маракуйи, мороженое с ароматом нуги

	Напитки:
	Шампанское Laurent Perrier ( бутылка на двоих )

Красное вино Lussac Saint-Émilion AOC ( бутылка на двоих )

Белое вино Sancerre Blanc, Chavignol ( бутылка на двоих )

Минеральная вода, фруктовый сок

Кофе/чай, мини-шоколадки, коньяк

	Стоимость:
	1 вариант - 370  евро на чел
2 вариант - 470  евро на чел


