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ТАРИФЫ на СПЕКТАКЛИ и УЖИНЫ в КАБАРЕ и КРУИЗЫ по СЕНЕ

    с  01.11.2015  по 31.03.2016
Описания меню всех кабаре и круизов смотрите в конце файла
	
	Ужины на Эйфелевой Башне  ( ресторан 58 Tour Eiffel ). Подъём на Башню включен в стоимость,  билеты выдаются в киоске у Башни за 30 мин до ужина.                                                                                           Виды Меню:
	Цена в евро/НЕТТО

	
	Tentation : 3 блюда, бокал шампанского, без прочих напитков (сервис в 18ч30)  
	85

	
	Plaisir+ : 3 блюда, бокал шампанского, бокал вина, кофе, минвода (в 18ч30)  
	99

	
	Детский ужин : c безалкогольными напитками, до 10ти лет (Service Premier enfant 46€/2€)
	28

	
	Sensation : 3 блюда, бокал шампанского, вино, кофе, минвода (сервис в 21ч00)  
	99

	
	Service Premier : 3 блюда, бокал шампанского, вино, кофе, минвода (сервис в 21ч00)  
	150

	
	Service Premier Baie Vitrée : 3 блюда, бокал шампанского, вино, кофе, минвода (сервис в 21ч00) 
	190

	
	Детский ужин Service Premier: c безалкогольными напитками, до 10ти лет 
	49

	
	Обеды на Эйфелевой Башне  ( ресторан 58 Tour Eiffel ). Подъём включен.                                                                                                Виды Меню:
	 

	
	Pique-nique : 2 блюда, бокал вина или минвода, кофе  (сервис с11ч30 до 16ч30)  
	39

	
	Pique-nique : 3 блюда, бокал вина или минвода, кофе (сервис с11ч30 до 16ч30)  
	47

	
	Кабаре "Moulin Rouge"
	 

	
	Шоу с шампанским в 21час 
	115

	
	Шоу с шампанским в 23 часа
	112

	
	Ужин "Mistinguette" в 19ч + шоу с шампанским
	163

	
	Ужин “Toulouse Lautrec” в 19ч + шоу с шампанским
	190

	
	Ужин “Belle Époque” в 19ч + шоу с шампанским
	220

	
	Кабаре "LIDO de Paris" 
	 

	
	Шоу с шампанским в 21 час или в 23 часа (дети 55 евро в 21ч, бесплатно в 23 часа)
	115

	
	Ужин Меню 1 в 19ч + шоу с шампанским (бокал шампанского+ужин+вино)
	165

	
	Ужин Меню 2 в 19ч + шоу с шампанским (ужин+пол-бутылки шампанского на человека)
	195

	
	Ужин Меню 3 в 19ч + шоу с шампанским без очереди, (ужин+пол-бутылки шампанского Ruinart на человека, места люкс)
	300

	
	Празднование дня рождения в Лидо: ужин 2 +шоу с шампанским+торт+фото
	230

	
	Ужины в ресторане Bistro Parisien на пристани у подножья Эйфелевой Башни (с видом на Башню) в 18.30 или в 21.00 (сервис за столом). Меню Bistro Découverte: бокал шампанского+закуска+горячее блюдо+десерт+пол-бутылки вина на двоих+мин.вода
	51

	
	Обеды в ресторане Bistro Parisien на пристани у подножья Эйфелевой Башни (с видом на Башню) с 11.30 до 16.00 (сервис в баре). Меню Pont des Arts: закуска+горячее блюдо+десерт+безалкогольный напиток или пиво (детское меню без напитков 13 евро нетто)
	30

	
	Меню Decouverte : бокал шампанского+закуска+горячее+десерт+вино+минвода
	51

	
	Кабаре "Сrazy Horse"
	 

	
	Шоу  без напитков в 20ч15 или в 22ч45
	105

	
	Шоу с шампанским в 20ч15 или в 22ч45
	125

	
	Ужин в ресторане "Chez Francis" или "Fermette Marbeuf 1900" в 18ч30 или в 20ч30 + шоу с шампанским в Crazy Horse 
	190

	
	Ужин в ресторане "Fouquet's" 20ч30 + шоу с шампанским в Crazy Horse 
	225

	
	Ужин на кораблике "Bateaux Mouches"+Шоу с шампанским в "Crazy Horse"
	225

	
	Ужины на кораблике "Bateaux Parisiens" с круизом по Сене
	 

	
	Меню "Etoile" в 20ч30  (дети до 12ти лет  34 евро нетто)
	99

	
	Меню "Elégance" в 20ч30
	135

	
	Меню "Privilège" в 20ч30
	165

	
	Меню "Premier" в 20ч30
	205

	
	Обеды на кораблике "Bateaux Parisiens" с круизом по Сене
	 

	
	Меню "Etoile" в 12ч30  
	57

	
	Меню "Privilège" в 12ч30
	75

	
	Меню "Premier" в 12ч30
	89

	
	Детский обед
	35

	
	Кабаре PARADIS LATIN
	 

	
	Ужин "Festival" + шоу с шампанским в 20ч
	130

	
	Ужин "Star" + шоу с шампанским в 20ч
	160

	
	Ужин "Prestige" + шоу с шампанским в 20ч
	190

	
	Детский ужин
	65

	
	Шоу с 1/2 бутылкой шампанского в 21час 
	90

	
	Шоу с бокалом шампанского в 21час 
	75

	
	Дети с безалкогольными напитками
	50


ОПИСАНИЕ МЕНЮ
	КАБАРЕ МУЛЕН РУЖ (MOULIN ROUGE)
	Меню «Mistinguett»
	• Утиный паштет Фуа гра «Монмартр» с фруктовым конфитюром или Гамбасы «Mistinguett» со специями, овощной тартар с соусом

• Куриное филе «Frou Frou» в грибном соусе, свежие макароны или Запечённая спинка лосося «Cabaret», картофель по-английски

• Десерт из лесных красных ягод с воздушным зефиром или Десерт «Шахматы» из 3-х видов шоколада

• Напитки: ½ бутылки шампанского на человека

	
	Меню «Toulouse Lautrec»
	• Маринованный лосось с тостами или Фаршированная рыба со свежим зеленым салатом

• Королевская дорада в соусе из шампанского, домашнее пюре или Жареная телятина «Valentin» с соусом, рис

• Шоколадный десерт «Moulin Rouge» с ореховым соусом или Десерт из лесных красных ягод с воздушным зефиром

• Напитки: ½ бутылки шампанского на человека

	
	Меню «Belle Epoque»
	Утиный паштет Фуа гра с тостами и зеленым салатом или Омар «à la Parisienne» Рыбное филе, ризотто с грибами Или Запечённая говяжья вырезка «1889», жареный картофель с розмарином, зеленая фасоль Пирожное «Saint Honoré» с кремом или Шоколадный десерт «Moulin Rouge» с ореховым соусом Или Десерт «Шахматы» из 3-х видов шоколад а Напитки: ½ бутылки шампанского на человека

	КАБАРЕ ЛИДО (LIDO)
	Меню «Plaisir»
	• Охлажденный лосось с острой приправой, зеленый сок

• Филе птицы «Генрих VI», бульон с гусиной печенью

• Шоколадный десерт Дамские пальчики с пассифлорой

• Напитки: ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина

	
	Меню «Panache»
	• Изысканный суп-пюре из тыквы, полба в виде плова или Прессэ из говядины и грибов, легкий крем с горчицей

• Зажаренное в меде утиное филе, капуста со сливочным маслом и фруктами или Треска слабого соления со сливочным маслом, зеленая чечевица с фуа гра

• Миндальное печенье с ванилью и грушей или Шоколадный десерт «Дамские пальчики» с пассифлорой

• Напитки: ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина

	
	Меню «Bonheur»
	• Утиная печень фуа гра, молодой лук и обжаренные орехи или Ракообразные и цветная капуста, крупные маринованные креветки

• Жаркое из телятины, гарнир из картофеля с грибами или Обжаренные гребешки, тушеный цикорий с цитрусовым соком

• Хрустящий десерт «Crousti-Lido» с черным шоколадом или Бланманже с апельсином, сорбет из мандаринов

• Напитки: ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина

	
	Меню «Service Premier»
	Обслуживание Премиум: именной билет, персональный прием, гардероб бесплатно и вне очереди, аперитив, гарантирован столик вне очереди, особый сервис, программка, вода и кофе

• Утиная печень, свекла, тушенная в уксусе из старинного вина

• Омар с пюре из зимних овощей со специями

• Филе говядины, ломтики картофеля, фаршированного грибами, запеченные с луком

• Хрустящий десерт Crousti-Lido с черным шоколадом

• Напитки: ½ бутылки шампанского или ½ бутылки вина

	КАБАРЕ КРЕЙЗИ ХОРЗ (CRAZY HORSE)
	Ужин в ресторане «DEVEZ»
	• Карпаччо из говядины Мясной салат с зеленой спаржей с лимонным соусом Говяжьи потрошки со сморчками

• Сочная говядина, соус-крем с базиликом и кабачками Ромштекс с печеным картофелем Утиное филе с малиновым соусом Филе из палтуса в соусе-карамель с обжаренными овощами

• Мороженое-нуга с миндальным печеньем Пирожное с черной смородиной с миндальным мороженым Десерт из малины с муссом из белого шоколада

• Напитки: ½ бутылки вина (выбор сомелье), ½ бутылки обычной или газированной воды,

• Чай, кофе, травяной чай.

	
	Ужин в ресторане «Chez Francis»
	• Карпаччо из говядины в провансальском соусе и пармезаном Копченый лосось по-домашнему с луковым соусом

• Говядина с итальянскими клецками и томатами Ризотто «Карнароли» с креветками и соусом Дорада, зажаренная в гриле, с маслом и зеленой фасолью

• Мороженое и щербет Крем-брюле с ванилью Пирожное с фруктами и фруктовым мороженым

• Напитки: ½ бутылки вина (выбор сомелье), ½ бутылки обычной или газированной воды

	БАТО ПАРИЗЬЕН (BATEAUX)
	ОБЕД НА КОРАБЛИКЕ PARISIENS
	• Утиный паштет с фуа-гра и сельдерей под майонезом Спинка маринованного лосося цикорий и черный редис с лимонным соусом, винегрет из оливкового масла и с рубленым яйцом Яйцо в мешочек, тушеные овощи под соусом равигот Бульон из тыквы со сливками, каштанами и кедровыми орешками

• Пармантье из говяжьей щеки Серая дорада с гарниром из грибов и лимонным соусом Утиная ножка с белой фасолью на пару Свиная шейка с капустой и соусом из шалфея Морбье с пюре из яблок и изюма Обслуживание Etoile: сыр вместо десерта или вместе с десертом с доплатой 5 евро.

• Теплый яблочный пирог Рис в молоке и карамели из соленого масла Ромовая баба в сиропе из цитрусовых и крем муслин Горошек с шоколадным кремом и мадлен Десерт выбирается при заказе

	
	Обслуживание «Service Etoile»
	Кир из белого вина, Шардонне d'Oc IGP Chardonnay Viognier, Minervois Terroir Минеральная вода и кофе

	
	Обслуживание «Privilege»
	Кир из шампанского с ликером ,  d'Oc IGP Chardonnay Viognier, Médoc, Terre des Granges , минеральная вода, кофе

	
	Обслуживание «Service Premier»
	Фужер шампанского и мини-кексы,  d'Oc IGP Chardonnay Viognier, Médoc, Terre des Granges , минеральная вода, кофе и конфеты

	
	УЖИН НА КОРАБЛИКЕ
	• Креветки с сезонными овощами под маринадом Утиная фуа-гра с сухофруктами Морские гребешки с отварным луком-пореем и трюфельным соусом Суп из раков и омаров с белыми грибами и лисичками

• Фрикандо из телятины по рецепту Россини с соусом из порто Филе окуня с соусом из моллюсков с лимоном, шпинат Филе из говядины с винным соусом Борделез Куриная грудка в соусе Альбуфера из порто, коньяка и мадеры Шеф-повар предлагает Вам ассортимент гарниров к блюдам в зависимости от рынка и сезона. Десерт (выбирается при заказе):

• Канталь с пюре из яблок и изюма с акациевым медом Обслуживание Etoile или Elegance: сыр вместо десерта или вместе с десертом с доплатой 5 евро. Слоеное пирожное Crousti-Bato из шоколада и пралине Мон Блан из пудры миндаля с кремом из каштанов и взбитых сливок Сахарный пирог с грушей и мороженое с молочным вареньем Крем из экзотических фруктов и цитрусовых под соусом с цедрой лимона

	
	Обслуживание «Etoile»
	Кир из шампанского с ликером с мини-кексами, Шардонне  d'Oc IGP Chardonnay Viognier, Corbières Domaine Georges Bertrand, минеральная вода и кофе

	
	Обслуживание «Elegance»
	Фужер шампанского и мини-кексы, Шардонне  d'Oc IGP Chardonnay Viognier, Corbières Domaine Georges Bertrand, минеральная вода, кофе и конфеты

	
	Обслуживание «Privilege»
	Фужер шампанского и слойки с сыром,  вино Mâcon Villages, Montagne St-Emilion Château Tour Bel Air, минеральная вода, кофе и конфеты

	
	Обслуживание «Premier»
	Фужер розового шампанского и слойки с сыром, вино  Mâcon Villages, Saint-Estèphe, Château Morin, Фужер шампанского подается вместе с десертом. Минеральная вода, кофе и конфеты. * Одна бутылка на четверых человек

	Круиз на кораблике «Bateaux Mouches» ОБЕД и УЖИН НА КОРАБЛИКЕ
	Меню «Douce France» -ОБЕД
	-Кир

-Закуски (на выбор)

· Тартар из лосося, печеные помидоры с оливковым маслом

· Карпачо из помидоров с базиликом и сыром моцарелла

· Блок утиной фуа-гра с бальзамическим соусом и солью «флер-де-сель»

· Тартар из авокадо с цитрусом, чипсы из розового картофеля(1)

-Горячие блюда (на выбор)

· Паве из бретонского налима с овощами

· Утиное конфи, овощи по сезону

· Маринованная и поджаренная свиная шейка, запеченный молодой картофель(2)

· Каннелони из кабачков с овощами, соус песто и помидоры(1)

-Сыры или десерт (на выбор)

· Два вида сыра по сезону

· Шоколадное пирожное «Фейантин»

· Карпачо из ананаса, кокосовый сорбет

· Клубничный «вашрен»

-Кофе или чай

-Вина на выбор (1 бутылка на двоих человек)

· Bourgogne Rouge (красное)

· Bourgogne Blanc (белое)

Минеральная вода, фруктовые сок

(1) Вегетарианское блюдо

(2) Содержит свинину

	
	Меню «Prestige» -УЖИН
	-Аперитив и канапе

-Закуски (на выбор)

· Утиная фуа-гра с манго, соус из имбиря и портвейна

· Тартар из авокадо с цитрусом, чипсы из розового картофеля (1)

· Карпачо из морских гребешков, тартар из водорослей, лимонная заправка

· Иберийская брускетта, рукола и пармезан (2)

· Равиоли из омара в овощном бульоне, соус и мусс из раков

-Горячие блюда(на выбор)

· Филе молодой утки, овощной крамбл и спаржа

· Корсиканский окунь, овощи с соусом и ароматным маслом

· Аргентинский антрекот, картофельный гратен и кнели с трюфелем

· Филе камбалы на пару, ломтики кабачка со сливочным маслом

· Каннелони из кабачков с овощами, соус песто и помидоры (1)

· Три вида сыра по сезону

-Десерты (на выбор)

· Клубничный «вашрен»

· Десерт из трех видов шоколада

· Лимонный мусс с ягодным соусом

· Малиновое пирожное «Макарон» с ванильным муссом

· Шоколадно-миндальное пирожное с тающей начинкой

-Кофе или чай, коньяк

-Вина на выбор (1 бутылка на двоих человек)

· Blanquette de Limoux AOC Castel Mouche, Vieilles vignes de l’Amiral

· Château Grand-Ormeau, Lalande-de-Pomerol

· Sancerre blanc, Chavignol

Минеральная вода, фруктовые сок

(1) Вегетарианское блюдо

(2) Содержит свинину

	
	Меню «Excellence» - УЖИН
	- Аперитив и Легкие закуски

-Закуски (на выбор)

· Блок утиной фуа-гра с бальзамическим соусом и солью «флер-де-сель»

· Тартар из авокадо с цитрусом, чипсы из розового картофеля (1)

· Копченый атлантический лосось со сметаной и лимоном

· Мясное карпачо с пармезаном и микс-салатом

· Тунец Альбакор с картофелем «розеваль»

-Горячие блюда(на выбор)

· Филе королевской дорады с жареными персиками и овощами по сезону

· Маринованные гамбасы с острым перцем «эспелет», овощи

· Паве баранины, приготовленной на медленном огне в бульоне с розмарином

· Турнедо из фаршированной курицы, гратен из томатов с моцареллой (2)

· Каннелони из кабачков с овощами, соус песто и помидоры (1)

· Два вида сыра по сезону

-Десерты (на выбор)

· Пирожное из темного шоколада

· Клубничный вашрен

· Ягодный чизкейк

· Малиновое пирожное с тающей начинкой из экзотических фруктов

· Шоколадное пирожное «Спекулос»

-Кофе или чай

-Вина(1 бутылка на 2-х человек)

· Blanquette de Limoux AOC Castel Mouche, the Admiral’s old vines

· Lussac Saint-Émilion, AOC

· Bourgogne aligoté, La Chablisienne

Минеральная вода, фруктовые соки

(1) Вегетарианское блюдо

(2) Содержит свинину


